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Cofradia Gastronémica de la Borraja y el Crespillo de Aragén.

PROGRAMA XiIl GRAN CAPITULO

Se celebrara el proximo dia 25 de mayo de 2025, en honor de San Isidro Labrador, patrono de la Cofradia,
en el Salén de Actos del Centro de Historias de Zaragoza*, Plaza de San Agustin 2.

11,30 h Apertura del Acto de celebracion del XII Gran Capitulo.

Reunion de cofrades en la entrada, en comitiva y ataviados con las vestimentas y ornamentos propios
de la Cofradia.

Apertura del Capitulo con palabras de bienvenida del Sr. Presidente.
Nombramiento de los nuevos Cofrades y Minicofrades.

Nombramiento de los Cofrades de Honor 2025: D. Ernesto Fabre, presidente de la Academia
Aragonesa de Gastronomia, y D. Toino Rodriguez, mejor cocinero espafnol 2024, que nos dirigiran
unas palabras sobre su labor y experiencias.

Homenaije a titulo péstumo a Teodoro Bardaiji (1882-1958), padre de la cocina espafola moderna.

Intervencién del ponente Dr. Miguel Pocovi, cofrade y presidente de la Fundacion Grande Covian,
que nos impartira la ponencia “Curiosidades sobre el gusto, aromas y sensaciones”.

13,00 h Actuacion del grupo Bucardo Folk Aragonés.

13,30 h Foto de familia con las Cofradias y asistentes al acto.

Desfile de Cofradias hasta el restaurante Aragonia del Hotel Palafox en la calle Casa Jiménez, para
celebrar la comida de hermandad.

14,00 h Comida de Hermandad con asistencia de las distintas Cofradias y acompafantes. Finalizada la
comida se daran por cerrados los Actos relativos al Xll Gran Capitulo.

Restaurante Aragonia Hotel Palafox, Casa Jiménez, s/n. Zaragoza.

Fecha limite contestacién: 16 de mayo de 2025

Datos de contacto: Teléfono 609638937 Reserva por correo electrénico: gestion@cofradiadelaborraja.es

* Horario del Centro de Historias (domingo): 10h — 14,30h. En el centro se encuentra el Museo Origami Zaragoza (tarifa
3€) y exposiciones temporales gratuitas (actualmente “Historias para no olvidar. Chicho Ibafiez Serrador. Retrospectiva
de un genio”). Mas informacion: https://www.zaragoza.es/ciudad/museos/es/chistoria
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Cofradia Gastronémica de la Borraja y el Crespillo de Aragén.

Menu
Aperitivo del dia
Barquillo relleno de ensaladilla de perdiz y manzana C’Alial escabechadas
-
Borrajas con almejas en salsa verde
(version Aragonia con harina de arroz)

-

Paletilla de ternasco de Aragén I.G.P. deshuesada y cocinada a baja temperatura
rustida al horno con patata Monalisa panadera,
glaseada con su salsa espariola

(en caso de incompatibilidad alimentaria hay una opcién de pescado previo aviso)

*k%

Lasafia de frutas asada y sabayon de cava aragonés
BODEGA
Vinas del Vero fermentado en barrica D.O. Somontano

Garnacha centenaria D.O. Campo de Borja

Pan artesano, torta de aceite y agua mineral natural de Jaraba e infusion

50 €

Restaurante Aragonia Hotel Palafox, Casa Jiménez, s/n. Zaragoza.
Fecha limite contestacién: 16 de mayo de 2025

Datos de contacto: Teléfono 609638937 Reserva por correo electrénico: gestion@cofradiadelaborraja.es
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